
CAFFÈ E TÈ
TÈ E INFUSIONE           $700

CAFFÈ ESPRESSO: Café de grano concentrado (30 ml)       $800

CAFFÈ RISTRETTO: Café de grano concentrado fuerte (20 ml)      $800

CAFFÈ LUNGO: Café expreso suave         $800

ESPRESSO MACCHIATTO: Café expreso con suave espuma de leche      $900

CAPPUCCINO ITALIANO: Café de grano con espuma de leche texturizada  $1.200

CAPPUCCINO AMERICANO: Café de grano con crema chantilly   $1.200

CIOCCOLATA CALDA: Chocolate puro con leche     $2.000 

CIOCCOLATA CALDA (extra cioccolato): Chocolate puro con leche   $2.500

CAFFÈ IRLANDESE: Café de grano con espuma de crema y whisky   $2.900

CAFFÈ VIENES: Café de grano con un toque de chocolate    $1.200

CAFFÈ LATTE ALLA CANELLA: Café de grano con espuma de leche y 

sciroppo de canela         $2.500

CAFFÈ LATTE AMARETTO: Café de grano con espuma de leche y  amaretto  $2.500

CAFFÈ LATTE CARAMELLO: Café de grano con espuma de leche y caramelo  $2.500

CAFFÈ LATTE MACADEMIA: Café de grano con espuma de leche y macademia  $2.500

LE BIBITE E SUCCHI DI FRUTA
BEBIDAS DE 350 CC          $900

BEBIDAS DE 237 CC          $700

AGUA MINERAL DE 500 CC          $900

NECTAR            $900

JUGO NATURAL         $1.900

DOLCI
LATTE AL FORNO: Deliciosa leche asada preparada con receta casera   $1.200

TORTA MERINGATA AL LIMONE: Suave pie de limón      $1.950

PANNA COTTA: Con salsa de frambuesas      $2.300

TIRAMISÙ: Tradicional postre italiano Tiramisú      $2.600

SOFIATTO (Volcán de chocolate): Bizcochuelo y centro líquido de irresistible chocolate $2.600

RISOTTO
IL PADRINO: Tradicional risotto italiano con champiñones, crema y queso   $4.300

OMERTÀ: Pollo a la plancha con risotto Il Padrino, con salsa de frambuesa    $4.950

CAPRICCIO ALL´ITALIANA: Camarones ecuatorianos al grill con risotto Il Padrino, 

con salsa de frambuesa        $5.700

SALSAS MONNA LISA
4 FORMAGGI: Salsa de crema, roquefort, parmesano, mozzarella y queso crema  $1.900 

GAMBERI: Camarones al ajillo con merkén      $1.900 

PIÙ MARE: Salsa de crema, roquefort, queso crema y camarones ecuatorianos   $1.900

SALSAS MAMMA MIA
POMODORO:      $1.000

ALFREDO: Salsa de champiñones, jamón cocido, crema y especias                                         $1.000

BOLOGNESA: Salsa de carne, tomate y especias      $1.000

PASTAS
ROMEO E GIULIETTA: Fetuccini        $4.000

CINEMA PARADISO: 

aromáticas especias         $4.800

CASANOVA: Fetuccini con camarones ecuatorianos en salsa roquefort y queso crema  $5.900

IL DIVO: Ravioli rellenos de espinaca y queso ricotta     $5.500

PIZZE ALLA PIETRA
MATTIA: Mozzarella, albahaca, tomate fresco y orégano    $4.300

CARLA: Mozzarella, jamón cocido, piña y orégano    $5.900

MARCO: Mozzarella, jamón cocido, champiñón, aceitunas negras, 

tomate fresco y orégano       $5.900

SILVANA: Mozzarella, choricillos, champiñón, tomate fresco y orégano  $5.900

GIUSEPPINA: Mozzarella, jamón cocido, tocino, pepperoni, salame y orégano  $6.400

LORENZO: Mozzarella, pollo salteado, pimentón rojo, verde, cebolla asada y orégano $6.800

ELISA: Mozzarella, jamón cocido, champiñón, salame, tomate fresco y orégano $6.800

LUCA: Mozzarella, jamón serrano, rúcula, tomate fresco y orégano   $6.950

CUORE ITALIANO: Mozzarella, choclo, carne molida y orégano    $6.950

PIÙ: Mozzarella, camarones ecuatorianos, crema de palta natural y orégano  $7.500

BIRRA
SCHOP HEINEKEN        $1.800
CORONA, AUSTRAL, HEINEKEN      $1.800
KUNSTMANN:  TOROBAYO, BOCK, LAGER, MIEL     $2.200

 APERITIVI
PISCO SOUR                                                              $1.950
COPA CHAMPAÑA                                                  $1.950
KIR ROYAL                                                               $2.100
WHISKY J.WALKER RED                                       $3.500
PISCO ALTO DEL CARMEN 35°                            $2.500
PISCO ALTO DEL CARMEN 40°                             $3.500
CUBA LIBRE                                                            $3.500
VODKA                                                                   $3.800

VINOS
SANTA EMA RESERVA  (CABERNET SAUVIGNON)     $7.300
SANTA RITA 120 RESERVA ESPECIAL  (CABERNET SAUVIGNON)   $3.950
SANTA RITA 120 RESERVA ESPECIAL  (CHARDONNAY)    $3.950
CALITERRA  (CHARDONNAY)       $4.500
MISIONES DE RENGO RESERVA  (MERLOT)     $4.500
MISIONES DE RENGO RESERVA  (SAUVIGNON BLANC)    $4.500

VINOS POR COPA:
CABERNET SAUVIGNON       $1.600
SAUVIGNON BLANC       $1.600

INSALATE
CAPRI: Tomate fresco, mozzarella, hojas de albahaca fresca, orégano y aceite de oliva  $3.950

ROMA: 

mezcla de hojas verdes, crutones, queso parmesano con aderezo César   $4.900

GÉNOVA: Mezcla de hojas verdes con alcaparras, camarones ecuatorianos y 

calamares con aderezo de albahaca y aceite de oliva     $5.950

PANINI
L´ITALIANO: Baguette con jamón cocido y queso fundido     $3.250

´O SOLE MÍO: Baguette con lomo de vacuno, pimentón asado, champiñón y 

queso fundido          $4.550

ANTIPASTI
PROSCIUTTO: Jamón crudo, jamón serrano y salame     $5.500

FORMAGGIO: Tabla de quesos parmesano y roquefort     $6.200

PIÙ: Quesos parmesano, roquefort, jamón cocido, jamón serrano, 

salame y aceitunas negras         $6.800

CARPACCI
PIÙ: Filete, alcaparras, rúcula y queso parmesano     $4.500

CALZONI
BOTTICELLI: Mozarella, base pomodoro y champiñones     $3.600

MICHELANGELO: Mozarella, base pomodoro y jamón cocido    $3.900

DA VINCI: Mozarella, base pomodoro, champiñones, tomates frescos, 

pimentón rojo y aceitunas negras        $4.200

TIZIANO: Mozarella, base pomodoro y camarones ecuatorianos    $4.950


